
En renouant avec la tradition de l’élevage en Île-de-
France, nous nous sommes lancés dans l’élevage de 
porcs de race « Duroc » adaptée au plein air, avec une 
croissance lente et des qualités bouchères reconnues.

Nos cochons sont élevés avec des aliments bio, 
produits à la ferme ou en ultra-local : triticale, lentilles, 
tourteau de tournesol et foin.

L’élevage, associé à la diversité de nos productions 
(pommes de terre, céréales, lentilles, luzerne et 
prairies), améliore notre autonnomie et développe la 
biodiversité sur notre territoire. Il permet de répondre 
à la demande des gourmets à la recherche de viande fermière, qualitative et locale. 

Nouveau : Cochon de la race Duroc 

Pour info , c’est le même fournisseur que l’agneau

Colis de 7 kg :

-Viande fraîche  5kg : échine, côte, filet, rôti, palette, saucisses fraîches

- Charcuterie 2 kg : fromage de tête, boudin noir, terrine de grand-mère, andouillettes

Tarif 19,50 €le kilo soit 135 € le colis. Si cela vous semble trop vous pouvez vous associer avec un autre amapien 
ou me le signaler.

Commande avant le 15 avril  pour une livraison  le 24 avril

Contact : Martine 07 46 25 98 19


